Torta Sacher (Bustria)

Butro Ko G400
Farinag di mandorle Ko 0,400
Zuachero impalpabile Ko 0.4
Uewva o 10
Farina Kg 0,200
Cincoolate gratugiato Kg 0.500
Vaniglia un pizzico
Alburiie d'uova 1.4
Marmellata alMicocche ah
Ghiaceia cicecolato ab.

Montare il burro con la metd defio zucchero, & successivamente unire le uova,
gempre nmescolando i composio.

A parte sciogliere il cloceolaio i recipienie a Dagne maria

I resto delie zuccherp sara ufibzzalo per monlare & neve lslbume di uova.,
Amalgamare la fanna gl mandorle ocon la vanigha e successivamente unire [othl |
compeonantt nimestando con curg, sing 8 ¢he non siang complelamente mescoiall.
Ungere gli appositi tegaml londl e cospargerll di un leggenssimo velo di faring,
rempirli col composts,

Porre in forne a 180°C.

A cottara avvennia ritirare dal formo e lasciar raffreddare i dolci sfornati,

Appena freddi agliare in due sfyat, farcire con passata di albicocche e ricomporre.
Hicoprire (uilg lg superiice asterna czllz stesss passata, & Sucossssivaments Ticopri-
re le torte con ghiacoia al ciocoolatio molio sowra (fondente),



